


¿Quiénes somos?

Una marca de charcutería y derivados cárnicos, dirigidos al mercado

musulmán que nace en el año 2021, gracias la pasión por la

charcutería y el mundo de las carnes, de un equipo multidisciplinario

profesionales en ciencias de las carnes, gastronomía, desarrollo de

productos, ingeniería, marketing y comercialización.

Todos tienen algo en común, es que creen en sus talentos y en su

amada
Venezuela.



Misión

Promover las exportaciones cárnicas venezonalas al resto del

mundo y consolidar nuestros productos en los mercados donde lo

demanden. Ofreciendo productos exquisitos de la salumeria,

elaborados con carne de res y de cordero con certificación halal

para todo tipo de consumidores.

Visión

Hacer de nuestros carnes venezolanas, productos reconocidos por

su calidad y propiedades a escala internacional siendo uno de

nuestros objetivos principales el mostrar la modernidad y la

excelencia de la industria cárnica venezolana.



Jamón Curado de Cordero

DESCRIPCIÓN

Exclusiva selección de los mejores perniles
de cordero, elaborada bajo un proceso de
curado, post salado, secado y maduración,
en un tiempo de 6 a 8 meses bajo una
temperatura controlada para obtener un
excelente jamón Curado de Cordero.

PRESENTACIONES:

• Pierna curada de cordero entera de 2kg a
3kg empacadas al vacío.

• Pierna curada de cordero rebanada en
empaques de 50g y 100 g selladas al vacío.



Jamón Ahumado de Cordero
DESCRIPCIÓN

Exclusiva selección de los mejores
perniles de cordero, elaborada bajo un
proceso ahumado con temperaturas
controladas, con finas maderas
seleccionadas, dando como resultado un
gran sabor, para obtener un excelente
jamón Ahumado de Cordero.

PRESENTACIONES:

• Pierna Ahumada de cordero entera de
2kg a 3kg empacadas al vacío.

• Pierna curada de cordero rebanada en
empaques de 50g y 100 g selladas al
vacío.



Pastrami de Cordero

DESCRIPCIÓN

Exclusiva selección de diferentes cortes
de Cordero, elaborados bajo un
proceso de curado especiado y
posteriormente ahumado con
temperaturas controladas y finas
maderas seleccionadas, dando como
resultado un gran sabor, para obtener
un excelente Pastrami de Cordero.

PRESENTACION:

• Producto rebanado, empacado al
vacío de 100g y 200g.



Pastrami de Res

DESCRIPCIÓN

Exclusiva selección de diferentes
cortes de Res, elaborados bajo un
proceso de curado especiado y
posteriormente ahumado con
temperaturas controladas y finas
maderas seleccionadas, dando como
resultado un gran sabor, para obtener
un excelente Pastrami de Cordero.

PRESENTACIÓN:

• Producto rebanado, empacado al
vacío de 100g y 200g.



Salamis de Cordero

DESCRIPCIÓN

Exclusiva selección de carne de Cordero,
con especias de primera calidad,
embutidas en tripas de colágeno
comestible calidad certificada halal, con
un proceso de curado y maduración por
un lapso mínimo de 3 meses.

PRESENTACIONES:

• Entero entre 250g y 300g

• Tipo herradura cular 250g y 300g



Salamis de Res

DESCRIPCIÓN

Exclusiva selección de carne de Res, con
especias de primera calidad, embutidas
en tripas de colágeno comestible
calidad certificada halal, con un proceso
de curado y maduración por un lapso
mínimo de 3 meses.

PRESENTACIONES:

• Entero entre 250g y 300g

• Tipo herradura cular 250g y 300g



Chorizos Ahumados de Cordero

DESCRIPCIÓN

Exclusiva selección de carne de
Cordero, con especias de primera
calidad, embutidas en tripas de
colágeno comestible calidad
certificada halal, con un proceso
de ahumado con maderas
seleccionadas.

PRESENTACIÓN:

• 5 unidades empacadas al vacío,
entre 400g y 450g



Chorizos Ahumados de Res

DESCRIPCIÓN

Exclusiva selección de carne de
Res, con especias de primera
calidad, embutidas en tripas de
colágeno comestible calidad
certificada halal, con un proceso
de ahumado con maderas
seleccionadas.

PRESENTACIÓN:

• 5 unidades empacadas al vacío,
entre 400g y 450g



Chistorras de Cordero

DESCRIPCIÓN

Exclusiva selección de carne de
Cordero, con especias de primera
calidad, donde predomina el
pimentón español, con un proceso
de curado y estabilización durante
24 horas, siendo embutido en
tripas de colágeno comestible
calidad certificada halal, con un
calibre determinado.

PRESENTACION:

• 5 unidades empacadas al vacío,
entre 300g y 350g



Paté de Cordero

DESCRIPCIÓN

Hígados de cordero seleccionados,
bajo un proceso de marinado, con
diferentes hierbas y aditivos
naturales, procesado con una
molienda especial, cocidos al
vapor, creando una pasta untable,
que hará del paté de higado una
experiencia exquisita al paladar.

PRESENTACIÓN:

• Embutida en cilindros de
poliamida cero merma de uso
alimenticio. 250g



Paté de Res

DESCRIPCIÓN

Hígados de cordero seleccionados,
bajo un proceso de marinado, con
diferentes hierbas y aditivos
naturales, procesado con una
molienda especial, cocidos al
vapor, creando una pasta untable,
que hará del paté de higado una
experiencia exquisita al paladar.

PRESENTACIÓN:

• Embutida en cilindros de
poliamida cero merma de uso
alimenticio. 250g



Hecho en Venezuela


